


2. Krauter klein schnei- 3 ajles gut verrithren
den und dazugeben

1. Schafkase, Frisch-

kase, Sauerrahm und D
~

Salz gut mixen

y ’
,T'L - ,*‘ - 6. Bei 200 °C >
5. Den Blatterteig HeiRluft 15 Minu-
4. Den Blatterteig in die Muffinformen  ten lang backen 7 Nun kén-
in 6 Vierecke hineindriicken und dann aus- nen die
schneiden kuhlen lassen Schiisserl be-

fullt werden

Fir 6 Stuck: 200-300 g Blatterteig, 100 g Schafkase,
100 g Frischkase, 50 g Sauerrahm, 1 Prise Salz,
1 Handvoll frischer Krauter (Schnittlauch, Petersilie, Kresse ...)




