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FRUHLNG "
Kochzeit
60 Minuten
Vogerl-Salat .
mit EPdapf‘eln
Zutaten =
: E;?WZE/ZGIII Vogerisalat é@ﬁ t.?w \&vﬁ
Erdépfel
Salatmarinade siehe Riickseite Vogerisalat @
Zubereitung &

. . ) Zwiebel
ErdapPel waschen, in den TOPF geben und mit Wasser bedecken.

. Deckel daraufgeben und weichkochen. Das dauert etwa 20 Minuten.

. Zwiebel schalen und klein schneiden.

. Vogerisalat putzen und waschen.

. Wenn die Erdapfel fertig sind, das Wasser abgiepen.

. Er‘dép?el noch warm schélen und in Scheiben schneiden.

. Knoblauchzehe schélen und fein schneiden.

- Senf, Essig, Wasser; Salz und Knoblauch in ein Schraubglas geben.
Gut verschliepen und kraftig schutteln.

9. Alle Zutaten in die Salatschissel geben und vorsichtig mischen.

10. Zuletzt das Kurbiskerndl Uber den Salat giepen.
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Salatmarinade )
1 Knoblauchzehe Knoblauch .
1 Teelsffel Senf 3]
3 Essioffel Apfelessig
1 Essloffel Wasser [
Salz Apfel-Essig

3 Essloffel Kurbiskerndl

Klrbiskerndl




