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Erdaprempaﬂen

Zutaten aUS dem ROhr

Kochzeit
40 Minuten

10 Erdépfel {r -
2 EL Olivendl = /_
Salz / A

Rosmarinzweige = Erdépfel

Zubereitung ROSMAN
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g 1. Rohr auf 200 Grad Celsius vorheizen.
0 2. Eradpfel waschen und der Lénge \
0 nach vierteln oder achteln. AT
| Blech mit Backpapier belegen. '
| 4. Erdépfel auf das Blech geben. Olivendl
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Oliven®l darbergeben und gut mischen.
5. Rosmarinnadeln abzupfen und dazugeben.
6. Erdéapfel 30 Minuten backen,

bis sie schon knusprig sind.
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